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薫製笹かまぼこ『スモークン』 

お待たせしました！ついに復活！ 

 

創業 78 年を迎えた笹かまぼこの老舗 阿部蒲鉾店では、10月 25 日より『スモークン』を各店及びオンライン

ショップで販売開始いたします。 

昨年 2月に販売休止して以来、販売再開を

求める声が多く寄せられていた薫製笹かま

ぼこ『スモークン』がパワーアップして復活

いたします。 

お味は、牛肉・豚肉を使用したジューシーな

サラミを使用し、食べ応えも抜群の阿部かま

オリジナル「サラミ」、笹かまと相性抜群の

しっとりまろやかな味わいのカマンベール

チーズを使用した「カマンベール入チーズ」

の 2種類。 

 

またパッケージは、黒と金を基調とした高級感のあるデザインに一新しました。さらに今回、新しいお客様に

もご購入いただくため、美味しさと品質はそのままに、企業努力で販売価格を 250 円から 210 円へ下げ、手に取

りやすい価格としました。 

 

１度食べるとやみつきになる、阿部かまのこだわり製法をご紹介いたします。 

桜のチップで本格薫製 

『スモークン』の魅力は、なんといっても口いっぱいに広がるスモークフレーバーの

香り。阿部かまでは厳選した桜のチップでじっくりと薫製。だから食べたときの風味

が断然違います。 

 

職人のこだわりが凝縮！ 

「笹かま 千代」と同じ魚を使用。これまで培った製造技術はそのままに、さらに薫

製することで深い味わいと新しい笹かまぼこの魅力を引き出しました。 

 

中身も徹底的なこだわり！ 

阿部かまオリジナルの「サラミ」、笹かまにぴったりの「カマンベール入チーズ」を

使用。薫製かまぼこの最強コンビが誕生しました。 

 

ギフトとしてはもちろん、お酒のおつまみとしてもご自宅でちょっと贅沢したい日にお使いいただける商品です。 

厳選した桜チップ 

笹かまをじっくり薫製 



定番記号 スモークン（サラミ） スモークン（カマンベール入チーズ） 

内容 

 量目：45g  量目：45g 

販売価格 210 円 210 円 

原材料名 

魚肉（たら、いとより、ぐち、吉次、その他）、

種もの（サラミ）、卵白、でん粉、清酒、塩、砂

糖、発酵調味料、水あめ、本みりん、調味料（ア

ミノ酸等）、トレハロース、リン酸塩（Na）、酸化

防止剤（ビタミン C）、発色剤（亜硝酸 Na、硝酸 K） 

「原材料の一部に乳、小麦、大豆、牛肉、豚肉、

ゼラチンを含みます」 

魚肉（たら、いとより、ぐち、吉次、その他）、

種もの（チーズ）、卵白、でん粉、清酒、塩、砂

糖、発酵調味料、水あめ、本みりん、調味料（ア

ミノ酸等）、トレハロース、乳化剤 

「原材料の一部に小麦、大豆、ゼラチンを含みま

す」 

アレルギー 
卵、乳、小麦、大豆、牛肉、豚肉、 

ゼラチン 

卵、乳、小麦、大豆、ゼラチン 
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